(Unidad)
Niguiri de kobe sellado con aceite de humo ............ 8,00€
Niguiri atln r0jo CON CAVIAT ..o 500€
Niguiri Ricardo Fuentes ventresca de atin con foie
AL P - i 550€
Niguiri salmon laiz flambeado con petazeta, azucar
MOren0 y Wasabi KIZami .............ooovvmmsnicinsirines 500€
Niguiri anguila teriyaki ... 500€
Niguiri de entrecot de ternera madurado 180 dias
flambeado con reduccion de Pedro Ximénez ........... s/m
Niguiri de morrillo de atdn flambeado con wasabi
KIZAMI . 450€
Gunkan huevas de SaImon ... 4,00€

- TEMAKI

(unidad)
Temaki de unagui (anguila en salsa) .................... 4,00 €
Temaki de sake (SlmOn) ..o 4,00 €
Temaki maguro (at0n) ... 350€

MEAN DIRECTIVO

9ostrabar o

Sashimi

URAMAKI]

(8 piezas)

Uramaki ke jime: langostino frito, aguacate, queso
cremoso, cobertura de aguacate y salsa sweet chili 16,50 €
Uramaki harashino: aguacate, pepino, queso
crema, cobertura de salmon flambeado, huevas de
pez volador, filamentos de togarashi con salsas del
chef y caramelizado con azdcar moreno ................ 20,00 €
Uramaki chutoro: at(in, pepino, aguacate, queso
crema, cobertura de attn rojo Fuentes con foua

trufa y reduccion PX ..o 24,00 €
Uramaki raimbow: atin rojo, escolar blanco,
salmon king nueva zelanda ... 18,00 €
Tempu mare blue: uramaki de queso crema
tempurizado con tartar de Salmon ... 16,50 €

CIMB0 MAKI

(24 piezas)

Combo Maki: maki salmon, maki atin, maki
verdura (aguacate, pepino, mangogqueso) ................ 2490 €

@

(bebida no incluida)

PRIACIPAL A cieaivr 4 SEGURDO (A cicare vaio < POSTRE DEL DIA

Atiin con tomate y pimientos
Ventresca encebollada con pifiones
Morrillo en salsa de setas

Guiso diario

2 Niguiri at(in Ricardo Fuentes
2 Niguiri salman laiz
Rollo: cualquiera menos Uramaki chutoro
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